ANEXO “A”

RefeicOes Diarias

1. Locais
Unidade Endereco
Galial eIl SP-331, km 168 - Sentido Norte - Galia — Sdo Paulo

Alvaro de Carvalho Rodovia Mamede Barreto (SP-349), km 36, Alvaro de

Carvalho - Sao Paulo

Aguai

Rodovia Deputado Ciro Albuquerque, 2-1050, Aguai -
SP

2. Quantitativos por Unidade:

Publico Atendido Quantid. Refeicao
Estimativa de comensais/dia Desjejum
Internos 823 Almoco
Jantar
Lanche
Estimativa de comensais/dia 72 Desjejum
Servidores SAP 41 Almoco
36 Jantar

3. Estimativa mensal por tipo de refeigao:

Publico Refeicao Dias Publico Quantid.
Atendido Mensal
Internos Desjejum 31 823 26.257

Almoco 31 823 26.257

Jantar 26 823 22.022

Lanche Not. (Domingos) 5 823 4.235

Servidores | Desjejum 31 72 2.232
SAP Almogo 31 41 1.271
Jantar 31 36 1.116

4. Horarios de entrega

Tipo da Refeicao Horarios
Desjejum Das 05:00 as 06:00h
Almoco Das 10:00 as 10:30h
Jantar Das 16:00 as 16:30h
Lanche Noturno (aos domingos) Das 16:00 as 16:30h

5. Composicao do Cardapio Diario Basico Padrao




Refeigao Composigao

Desjej

um Leite com café

P3o francés com margarina ou queijo

Almogo Arroz ou macarrao

Feijao comum ou feijao preto

Carne bovina ou salsicha ou linguica ou peixe ou
ovos ou figado

Guarnicdo: abobrinha ou vagem ou brécolis ou
cenoura

Salada: tomate ou alface ou beterraba

Sobremesa: fruta (banana ou laranja ou melancia)

Doce: sagu ou cangica ou gelatina

Suco de frutas natural concentrado (sabores
diversos)

P3o francés

Lanche da tarde ?7??

Jantar

Arroz ou macarrao

Feijao comum ou feijao preto

Carne bovina ou salsicha ou linguica ou peixe ou
ovos ou figado

Guarnicdo: abobrinha ou vagem ou brécolis ou
cenoura

Salada: alface ou agrido ou tomate

Sobremesa: fruta (laranja ou melancia ou
abacaxi)

Doce: goiabada ou sagu ou pudim

Suco de frutas natural concentrado (sabores
diversos)

P3o francés

Lanche Noturno* Suco de frutas concentrado (sabores diversos)

Sanduiche (2) composto de pao francés com
recheio protéico

(*) O lanche noturno podera substituir o jantar aos domingos

6. Outras informacoes

6.1. Para a elaboracdo do cardapio diario devera ser observada a relagcao de

6.2.

6.3.

géneros e produtos alimenticios padronizados com respectivos
consumos per capta e frequéncia de utilizacdo, constantes da
Resolucao SAMSP N° 16/98 (Anexo III).

A forma de preparo ficard a critério da CONTRATADA, observado o
cardapio aprovado pela CONTRATANTE.

Para o atendimento das necessidades nutricionais didrias
recomendadas, deverdo ser organizados cardapios variados com base
na relacdo de géneros e produtos alimenticios padronizados.




6.4. Os géneros e produtos componentes do cardapio basico padrao
poderdao ser substituidos pelos demais géneros constantes da citada
Resolugao, a saber:

- Carnes: carne seca, dobradinha, frango, peixe, salsicha, linglica,
figado bovino e ovos;

- Guarnicao: acelga, abobrinha, abdbora, brécolis, berinjela, batata
comum, batata doce, couve-manteiga, couve flor, chuchu, cenoura,
espinafre, mandioca, pimentao, quiabo;

- Salada: alface, agrido, almeirao, beterraba, escarola, tomate, etc.;

- Sobremesa: fruta (abacate, abacaxi, banana nanica, caqui, laranja,
péra, melancia, manga, tangerina, uva, etc.) ou doce (marmelada,
goiabada, canjica, sagu, pudim, gelatina, etc.);

- Temperos: tomate, alho, cebola, caldo de carne, cheiro verde,
extrato de tomate, sal, pimenta do reino, pimenta vermelha, vinagre,
oleo, limdo, orégano, toucinho defumado, bem como os seguintes
ingredientes destinados a preparacgdes: farinha de trigo, farinha de
mandioca, farinha de milho, fubd, coco ralado, canela em pd, em
rama, mel, chocolate, aglcar e ovos.

7. Do Porcionamento e Acondicionamento:

7.1. Liquidos: envasados e transportados em recipientes isotérmicos com
capacidade adequada a quantidade a ser servida, acompanhados de
canecas plasticas de polipropileno natural (atdxico), espessura
minima de 3mm., diametro minimo de 80mm., com capacidade
minima para 300 ml., na cor azul, para distribuicdo de café com leite
€ sucos.

7.2. As canecas deverao ser entregues no primeiro dia da execucao dos
servicos, na quantidade total de comensais detentos (1.800
unidades), sendo que a cada 90 (noventa) dias deverao ser efetuadas
as trocas das mesmas, nas mesmas especificagdes e quantidade;

7.3. Paes: acondicionados em recipientes apropriados e em quantidades
suficientes ao numero de comensais;

7.4. Almogo e jantar: porcionados e acondicionadas em recipiente individual
descartavel aluminizado com tampa e fechamento hermético,
acompanhados de colheres de plastico em polipropileno natural
(atdéxico), medindo no minimo 16,0 cm., com capacidade minima de
10ml., espessura minima de 3mm., na cor azul.

7.5. As colheres deverdao ser entregues no primeiro dia da execucao dos



servicos, na quantidade total de comensais detentos (1.800
unidades), sendo que a cada 90 (noventa) dias deverao ser efetuadas
as trocas das mesmas, nas mesmas especificagoes e quantidade;

7.6. Saladas e frutas: acondicionadas separadamente e de forma adequada
em recipientes apropriados, em quantidade suficiente ao nimero de
comensais;

7.7. Sobremesa doce: embalada hermeticamente ou porcionada em
recipiente individual descartavel com tampa e capacidade de 120 ml.



